N
DINNER MENU
BIACK PEPPER BEEF

Mediterranes Kalbstatar im Cornet

Tunawurfel mit Avocadocreme und Limette
Auberginencannelloni mit Buffeimozzarella
Mini Brioche mit Dip

Pastavariation
(Orecchiette, Farfalle & Treccine)

mit frischem Truffel

Rindsfilet in Black Pepper Sauce
mit Minigemuse aus dem Rabbit’s Garden

und Kartoffelstock

Classic Tiramisu,
Vanille Panna Cotta mit frischen Beeren

serviert mit Mocca Ice Cream

All prices in CHF including VAT - Alle Preise in CHF inklusive MwSt.



INNER MENU
VEGETARIAN!

Mediterranes Gemusetatar im Cornet
Zucchini mit Avocadocreme und Limette
Auberginencannelloni mit Buffelmozzarella
Mini Brioche mit Dip

Pastavariation

(Orecchiette, Farfalle & Treccine)

mit frischem Truffel

Planted Beef in Black Pepper Sauce
mit Minigemuse aus dem Rabbit’s Garden

und Kartoffelstock

Classic Tiramisu,

Vanille Panna Cotta mit frischen Beeren

serviert mit Mocca Ice Cream

All prices in CHF including VAT - Alle Preise in CHF inklusive MwsSt.




